Vorspeisen

— Suppen

0l. TOM KHA GAI

Thailandische Kokosmilchsuppe mit Champignons,

Fisch-Limetten-Dressing,Karotten, Zitronengras,
Frihlingszwiebeln und Koriander

A: Tofu 4,90
B: Huihnerbrust 5,90
F: Garnelen 6,90
02. WANTAN SUPPE 5,90

Wan-Tan (gefuillt mit Hihnerfleisch & Garnelen),
Gemuse, Frihlingszwiebeln & Koriander

—  REISPAPIERROLLEN

03. NEM CHAY (Vegetarische Fruhlingsrollen) 5,90
Glasnudeln, Tofu, Zwiebeln, Rettich, Karotten,
Champignon, Mu-Err-Pilze und Kohlrabi

04. NEM HA NOI (2 Stuck) 6,90

Hausgemachte knusprige Friihlingsrollen gefullt mit
Schweinehackfleisch, Garnelen, Ei, Glasnudeln,
Murr-Err-Pilzen, Mohren, Spitzkohl, dazu Sti3-Sauer-Sof3e

05. GOI CUON (2 Stuck)

Sommerrollem mit Salat, Reisnudeln, Gurken, Koriander,
Ei, dazu Hoisin SoBe

A: Tofu 4,90
B: Huhnerbrust 5,90
F: Garnelen 6,90
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Vorspeisen

06. WANTAN CHIEN (5 Stuck) 5,90

Hausgemachte gebackene Wantan gefiillt mit Garnelen
und Huhnerfleisch , dazu Stu3-Sauer-Sof3e

07. NEM CHAY MINI (6 Stuck) 4,90
Vegetarische Mini Friihlingsrollen

08. HA CAO HAP (4 Stuck) 5,90
Vietnamesische Dumplings gefiillt mit Garnelen

09. EDAMAME 5,50
Gedampfte Sojabohnen

10. YAKITORI CURRY (2 Stuck) 6,90

HahnchenspieB3e mit Sesam, dazu Erdnusssof3e

12. EBI TEMPURA (3 Stuck) 6,90
Knusprige gebackene Garnelen

Salat

13. MANGOSALAT

Frische Mango mit Karotten, Sojaprossen, Erdnussen,
Rostzwiebeln, Koriander, Minze und hausgemachtes Dressing

B: Huherbrust 5,90
F: Garnelen 6,90
D: Rindfleisch 6,90



HAUPTGERICHTE

14. PHO HA NOI
Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe in einer

kraftigen, mit Zimt, Ingwer, Sternanis und Kardamom
abgeschmeckten Briihe, mit Sojasprossen, Fruhlingszwiebeln

und Koriander

A: Tofu 13,90
B: Huhnerbrust 14,90
D: Rindfleisch 15,90
E: Spezial-Pho 17,90

15. BUN BO NAM BO
mit Reisnudeln, Zitronengras, Knoblauch, Sojasprossen, Ei,

Minze, frisches Salat, Krauter, Réstzwiebeln, Erdnussen, Karotte,
und hausgemachtes Limetten-Dressing

B: Marinierte Hahnchenbrust 14,90
D: MariniertesRindfleisch 15,90
16. BUN NEM 14,90

Reisnudeln mit Friuhlingsrollen mit frischem Salat, Krauter, Ei
garniert mit Erdnissen und Limetten-Dressing




17.

18.

19.

PHO XAO

Gebratene Reisbndnudeln mit Pak Choi, Sojasprossen,
Mo6hren, Bohnen und Champions, abgeschmeckt mit
Rostzwiebeln und Bohnen

A: Tofu 13,90
B: Huihnerbrust 14,90
C: Hahnchen Kross 15,90
D: Rinderfleisch 15,90
E: Ente Kross 16,90
F: Garnelen 16,90
PHO TRON

Reisbandnudeln, Sojasprossen, Mohren, Ei, Rostzwiebeln
und vietnamesische Krauter und Salat

A: Tofu 13,90
B: Huhnerbrust 14,90
C: Hahnchen Kross 15,90
D: Rindfleisch 15,90
E: Ente Kross 16,90
F: Garnelen 16,90
PHO CHIEN GION

Knusprig gebackene Reisbandnuden mit Zucchini,
Paprika, Zwiebeln, Bohnen, Pak Choi, Champignons,
Karotten und Sojasprossen

A: Tofu 13,90
B: Huhnerbrust 14,90
C: Hahnchen Kross 15,90
D: Rindfleisch 15,90
E: Ente Kross 16,90

F: Garnelen 16,90




20. UDON XAO

21.

22.

23.

24.

25.

Gebratene Udon-nudeln mit Pak Choi, Sojasprossen,Mohren
abgeschmeckt mit Rostzwiebeln und Bohnen, Champignons

A: Tofu 13,90
B: Huhnerbrust 14,90
C: Hahnchen Kross 15,90
D: Rindfleisch 15,90
E: Ente Kross 16,90
F: Garnelen 16,90
COM BO XAO NAM 17,90

Reis mit gebratenem Rinderfilet & Shiitake-Pilzen mit Zwiebeln
Salat, Knoblauch und Reis

BO LUC LAC 17,90
Geschwenktes Rindfleisch mit Zwiebeln, Paprika, roter Chilli,

Salat, Knoblauch und Reis

SONNE BO KHO 17,90
Vietnamesischer Rindfleisch Eintopf mit Karotten, Zitronengras,
Knoblauch, Fruhlingszwiebeln und Koreander in einer
vietnamesischen Phi- Briihe. Serviert mit Reis oder
Reisbandnudeln

COM DAU HU 16,90
Geschwenkte Tofu Wirfel mit Zwiebel, Frihlingszwiebeln,
Shiitake-Pilze, Champignons, serviert mit Reis

RAU XAO PIKANT

Gebratene Zucchini, Paprika, Champignons, Karotten,
Sojasprosse, Bohnen, Zwieblen, Brokkoli
in einer pikanten SofBe serviert, dazu Reis

A: Tofu 13,90
B: Huhnerbrust 14,90
C: Hahnchen Kross 15,90
D: Rindfleisch 15,90
E: Ente Kross 16,90
F: Garnelen 16,90

G: Lachs 17,90



HAUPTGERICHTE

26. RAU XAO SA OT (Leicht scharf)

27.

28.

Gebratenes Gemuse mit Zitronengras, Zucchini, Paprika,
Champignons, Karotten, Brokkoli,

Bohnen, Zwiebeln, Salat und Reis

A: Tofu 13,90
B: Huhnerbrust 14,90
C: Hihnchen Kross 15,90
D: Rindfleisch 15,90
E: Ente Kross 16,90
F: Garnelen 16,90
G: Lachs 17,90

ROTER CURRY (Leicht scharf)
Rotes Curry mit cremiger Kokosmilch, Champignons, Zucchini,
Zwiebel, Bohnen, Brokkoli serviert mit Reis und Salat

A: Tofu 13,90
B: Huhnerbrust 14,90
C: Hahnchen Kross 15,90
D: Rindfleisch 15,90
E: Ente Kross 16,90
F: Garnelen 16,90
G: Lachs 17,90
MANGO SOBE

Cremige Kokosmilch-Mango-Sofle mit Champignons

Zucchini, Zwiebeln, Bohnen, rote Paprika, Brokkoli
serviert mit Jasminreis und Salat

A: Tofu 13,90
B: Huhnerbrust 14,90
C: Hahnchen Kross 15,90
D: Rindfleisch 15,90
E: Ente Kross 16,90
F: Garnelen 16,90

G: Lachs 17,90



— HAUPTGERICHTE

29. ERDNUSS SOBE

Erdnuss So3e mit Champignons, Zucchini, Zwiebeln, Bohnen,
Paprika, Brokkoli serviert mit Jasminreis und Salat

A: Tofu 13,90
B: Huhnerbrust 14,90
C: Hahnchen Kross 15,90
D: Rindfleisch 15,90
E: Ente Kross 16,90
F: Garnelen 16,90
G: Lachs 17,90
S1. ENTE MIT HONIG 17,90

Knusprige Ente mit Honig und gebratenem Zucchini,
Bohnen, Paprika, Brokkoli, Zwiebeln, Pilze,
serviert mit Reis und Slat



lo

—— VEGANE HAUPTGERICHTE

Cl.

C2.

C3.

C4.

Cb.

C6.

b

BUN NEM CHAY 13,90

Reisnudeln mit veganen Friithlingsrolle, Salat, Karotten,
Kohlrabi, Erdnussen und vegane Sof3e

PHO XAO

Gebratene Reisbandnudeln mit Zwiebel, Park Choi, Karotte,
Sojasprossen, vegane Sof3e und Sesam

A: Tofu 13,90
B: Knusprige vegane Ente 14,90
UDON XAO

Gebratene Udon-Nudeln mit Zwiebeln, Karotten
Sojasprossen, Pak Choi, vegane Sofe und Sesam

A: Tofu 13,90
B: Knusprige vegane Ente 14,90
GA CHAY SA OT 14,90

Veganer Hihnchen mit gebratenen Zitronengras, Chili
Zwiebeln, Paprika, Zucchini, Pilzen, Sojasprossen
serviert mit Reis und Salat

RAU XAO VIT CHAY 14,90

Knuspriger veganer Ente mit Gebratenes Gemiuse Zwiebeln,
Paprika, Zucchini, Pilze, Sojasprossen serviert mit Reis
und Salat

GA CHAY KHO 14,90

Geschmortes veganes Hihnchen mit gebratenes Gemuse,
Zwiebeln, Paprika, Zucchini, Pilzen, Sojasprossen,
serviert mit Reis und Salat



— PORE BOWL

S80. VEGGIE BOWL 13,90

Knuspriger Tofu, Sushi-Reis, Edamame, Seetang Salat,
Avocado, Gurke, Mango und Paprika

S81. SAKE BOWL 14,90

Lachsfilet, Sushi-Reis, Edamame, Seetang Salat, Avocado,
Gurke, Mango, Paprika und Tobiko

S82. CHICKEN BOWL 15,90

Knuspriges Hiihnchen, Sushi-Reis, Edamame, Seetang Salat,
Avocado, Gurke, Mango und Paprika

S83. EBI BOWL 16,90
Ebi Tempura, Sushi-Reis, Edamame, Seetang Salat,
Avocado, Gurke, Mango, Paprika und Tobiko

Alle Bowls sind mit Spicy-Mayo, Unagi-Sof3e und Sesam



— NIGIRI (2 STK.)

N1. Avocado 4,00
N2. Kani (Krebsfisch) 4,00
N3. Sake (Salmon) (Abgeflammtes + Sof3e / + 1€) 4,50
N4. Maguro ( Tuna) (Abgeflammtes + Sofle / + 1€) 5,50
Nb5. Ebi (Garnelen) 5,50
— MAKI (6 STK.)
M10. Kappa Maki (Gurke, Sesam) 4,00
M11l. Avocado Maki (Avocado, Sesam) 4,00
M12. Surimi Maki (Krebsfleisch) 4,50
M13. Lachs Maki (Salmon) 4,50
M14. Thunfisch Maki (Tuna) 5,50
M15. Sake Avocado Maki (Salmon, Avocado) 5,50
M17. Ebi Tempura Maki (Knusprige Garnelen) 5,50
M18. Chicken Maki (gebratenes Hihnchen) 5,00



—— INSIDE OUT (8 STK.)

H20. Veggie il

Avocado, Gurke, Mango mit Seetang Salat, Frischkase
und Sesam

H21. California 8,50

Surimi, Avocado, Gurke mit spicy Mayo, Unagi Sof3e
Frischkidse und Sesam

H22. Alaska 9,50

Lachs, Avocado, Fischrogen mit spicy Mayo
und Frischkase

H23. Maguro 10,50

Thuntisch, Avocado, Fischrogen mit spicy Mayo
und Frischkase

H24. Ebi Tempura 9,50

Knusprige Garnelen, Avocado, Frischkase,
spicy Mayo, Unagi Sof3e und Sesam

H25. Chicken Roll 9,50

Knuspriges Hihnchen, Gurke, Kise, spicy Mayo,
Unagi SoBe, Sesam und Frischkase

Alle Sushirollen gefullt mit Frischkase, spicy Mayo,
Unagi Sof3e und Sesam



—— SPEZIALITATEN ROLLE (8STK.)

S30. Avo no Kase 11,50
Avocado, Gurke, Paprika, Frischkase mit Avocado-Mantel

S31. Salmon Cloud 12,50
Lachs, Avocado, Frischkase, Thunfisch-Mantel

S32. Tuna Wave 14,50
Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkise, Thunfisch-Mantel

S33. Ebi to Yuyake 14,50
Knusprige Garnelen, Avocado, Frischkase,

bedeckt mit Lachs und abgeflammt

S34. Salmon Dream 14,90

Gebratenes Lachs, Avocado, bedeckt mit Lachs und
abgeflimmt und garniert mit Fischrogen

Alle Sushirollen gefuillt mit Frischkase, spicy Mayo,
Unagi Sof3e und Sesam



— FRIED TEMPURA ROLL (6STK.)

C40. Yassi Crunchy 9,50
Avocado, Gurke, Parika und Frischkise

C41. Sake Crunchy

Lachs, Avocado, Gurke und Frischkase 10,90
C42. Lion Crunchy 12,90
Lachs, Thunfisch, Gurke, Avocado und Frischkéase
C43. Roll nach Wahl 14,90

1. Mit Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkase
2. Mit Knusprige Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkase
3. Mit Knuspriges Huhn, Avocado, Gurke, Frischkise

Alle Sushirollen gefullt mit Frischkase, spicy Mayo,
Unagi Sof3e und Sesam

— Sake Sashimi

T70. Sake Sashimi 12,50
Lachs mit Rettich und Seetang Salat

T71. Manguro Sashimi 14,90
Thunfisch mit Rettich und Seetang Salat



—— SUSHIMENU

S60. Maki Mix (18 Stuck) 12,90
6 Stuck Avocado Maki
6 Stuck Lachs Maki

6 Stuck Thunfisch Maki

S61. Yasai Set (16 Stuck) 14,90
6 Stiick Avocado Maki
8 Stuck Inside Out Veggie
2 Stuck Avocado Nigiri

S62. Salmon Supreme (16 Stuck) 16,90
6 Stick Lachs Maki
8 Stuck Inside Out Alaska
2 Stuck Lachs Nigiri

S63. Tuna Umi (16 Stuck) 19,90
6 Stuck Tunfisch Maki
8 Stuck Inside Out Maguro
2 Stuck Thunfisch Nigiri

S64. Golden Tempura (20 Stuck) 24,90
6 Stuck Ebi Tempura Maki
8 Stuck Inside Out Tempura
6 Stuck frittierte Ebi-Tempura-Roll

S65. Chicken Sakura (20 Stuck) 23,90
6 Stiick Chicken Maki
8 Stuck Inside Out Chicken Roll
6 Stuck frittierte Chicken-Roll

Alle Sushirollen gefuillt mit Frischkase, spicy Mayo,
Unagi Sof3e und Sesam




— KINDER MENU

100. Frittiertes Hihnchen oder frittierte Garnelen, Reis 12,90
und 1 kleines Softgetrank

—— NACHTISCH

101. Gebackene Bananen 6,90
mit Honig, eine Kugel Eis und Sckokosof3e, Erdbeersof3e

102. Ice Cream Cup 5,00
3 Kugeln : Schokolade, Vanille, Erdbeere

103. Mochi Ice 6,90

3 Stuck Japanische Reiskuchen mit Eiscreme fullung

—— SODA DRINK

0,2L 04L Fl 0,75L
150. Cola/Cola Zero/Fanta/Sprite 3,00 3,90

151. Srudel Wasser 3,00 3,90 7,00
152. Still Wasser 3,00 3,90 7,00
153. Apfelsaft/Apfelschorle 3,00 3,90

Nektar

154. Maracujasarf/Maracujaschorle 3,00 3,90

Nektar

155. Mangosaft/Mangoschorle 3,00 3,90
Nektar

156. Lycheesaft/Lycheeschorle 3,00 3,90

Nektar



—— HOMEMADE DRINK

120. Lemon Fresh
Frische Limette, Minze, Rohrzucker, Limettensirup 9,90

Eiswurfel und Soda Wasser

121. Ipanema 5,50
Frische Limette, Maracujasaft, Ginger Ale, Rohrzucker
und Eiswurfel

122. Red River 5,50
Frische Limette, Minze, Himbeer, Beeren, Himmbersaft,
Rohrzucker, Erdbeersirup, Soda und Eiswurfel

123. Jade Lemonade 5,560
Frische Limette, Minze, Gruner Tee, Jasmin Tee, Rohrzucker
und Eiswuirfel

124. Mango Lassi 5,50
Joghurtgetrank mit Mango und Kokosmilch
125. Sonne 5,50

Ananassaft, Maracujasaft, Rohrzucker, Soda und Eiswtrfel

—— [LLONG DRINK

130. Mojito 6,50
Rum, Limette, Minze, Rohrzucker

131. Aperol Spritz 6,50
Aperol, Prosecco, Orange, Soda Wasser

132. Hugo 6,50
Prosecco, Holunder, Limettensaft, Minze

133. Cuba Libre
Rum, Limette, Cola 6,50



—— WEIN

140. Merlot
141. Spatburgunder

142. Chardonnay

— TEE

160. Grun Tee
161. Jasmin Tee

— CAFE

0,3L FL
5,30 17,00
5,30 17,00
5,30 17,00
3,00
3,00
162. Ingwer Limetten Tee (mit Honig und Minze) 3,00
163. Ingwer Orangen Tee (mit Honig und Minze) 3,00
164. Ingwer Minze Tee (mit Honig) 3,00
4,50

180. Café Sua Da (Kalt)

Vietnamesisches Café mit Kondensmilch und Eiswurfeln

181. Café Sua Nong (Heil3) 4,50
Vietnamesisches Café mit Kondensmilch

182. Café Bac Xiu 5,50
Vietnamesisches Latte mit Kondensmilch, Eiswurfel,
Kokosmilch

—— BIER

170. Stuttgart Hofbrau 4.50

171. Stuttgart Hofbrau Alkoholfrei 4,50

172. Erdinger Hefe Weil3en 4.50

173. Radler ) 4.50

174. Saigon Bier ) 5,50

\



Informationen zu Allergenen und

Zusatzstoffen erhalten Sie auf Wunsch gerne

personlich von unserem Personal.




